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Grappa di Bardolino Riserva 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Varietà di uva Vinacce del Bardolino  

Distillazione Questa grappa viene ottenuta distillando le migliori 
vinacce del Bardolino in caldaiette di rame a vapore 
con sistema discontinuo artigianale e invecchiata in 
botti di rovere per 18 mesi. 

Paese d’origine Prodotto e imbottigliato in Italia. 

Colore Giallo ambrato. 

Aroma  Liquerizia dolce su legno fine, sentore di tabacco 
dolce e spezie delicate si evolve nel bicchiere con 
sensazioni più ampie e fiori secchi. 

Note di 
degustazione 

Gusto aromatico, soffinato in bocca con vellutata 
delicatezza lasciando lunga persistenza arricchita di 
sentori di sottobosco fungino. 

Temperatura di 
servizio 

15°C - 18°C 

Grado Alcolico 45,0% vol. 

Etichettatura 
Ambientale 

 
 

Tabella 
Nutrizionale 

In preparazione 
 
 


